
Pomelo y tequila Patrón Reposado, lima y chile
Tajín.

Dulce de leche con tequila Volcán Añejo.

Rubí
Margarita de maracuyá y mango con Cointreau
y mezcal Unión.

AGAVE

Chavela

Adelita

Café a la irlandesa
Café con whisky irlandés Teeling y reducción
de Guinness con especias.

MALTA

Lina
Chocolate con whisky Macallan 12 con almendra
y naranja confitada.

Cuplé
Vainilla de Madagascar con whisky Laphroaig 10
y nuez caramelizada.
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VODKA

RON

Pera con vodka Grey Goose Le Poire
con almendra caramelizada.

Carrá
Avellana de Piemonte con Frangelico
y vodka Belvedere.

Vedette

Mojigato
Lima y hierbabuena con ron Diplomático
Mantuano.

La Jijona
Turrón y ron Flor de Caña 12 años.

Sor Citroën
Nata fresca con ron Santa Teresa 1796, babá al ron,
vainilla y especias.

10€
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GIN

CLÁSICOS

Fior di Latte con Bombay Sapphire Premier Cru,
cereza amarena y almendra.

Vodevil

Gin tonic con pepino, lima y gin Hendrick’s.

Clandestino

Aperol Spritz

Aperol, Prosecco y naranja sanguina.

Negroni
Gin Malfy, Campari, vermouth Martini Riserva y
naranja de Sicilia.

Coronel
Manzana con calvados Père Magloire e higos
confitados.

9€
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Framboise
Frambuesa con Crème de Cassis y champagne
Laurent-Perrier.

11€



SIN ALCOHOL

Fresa y litchi aromatizado con lavanda.

Censurado

Piña y crema de coco aromatizado con lima Kaffir.

Fresquibiris

6€

6€

Porcelana

50€

Chocolate Porcelana de Venezuela y whisky Macallan 18 años.


